Herzlich Willkommen 1im

Gasthaus Seethaler

Liebe Giste,

wir freuen uns, dass Sie sich tir uns
entschieden haben. Ber uns geht “s immer
drum, euch den besten Service zu bieten,
damit 1hr euren Aufenthalt be1 uns 1n vollen
/Zgen genieRen konnt.

Andreas Gmeinwieser

mit seinem Seethaler-T'eam




Vorspeisen

Rinderkraftbriihe 5,50€

mit GemUse-Maultasche

Bayerisches Vitello 13,50€

zart geschmorter Kalbstafelspitz diinn geschnitten, an Cocktailtomaten

und Rucola, mit Obatzter-Chili-SoBe, dazu Baguette

Brotzeiten

2 Paar Schweinsbratwirstl 11,50€

mit Sauerkraut und Brot

Bayerischer Wurstsalat 10,90€

mit Zwiebelringen, Tomatenecken & Essiggurken, dazu Brot

Schweizer Wurstsalat 11,90€

mit Zwiebelringen, Tomatenecken, Essiggurken, Emmentaler, dazu Brot

Seethaler Brotzeitteller 16,90€

mit Wurst, Kdse, Tomatenecken, Essiggurken, dazu Brot

Wimberger WeilBwdrste (nur bis 14 Uhr) 9,50€

2 Stlck mit Breze und stRem Senf

Bei Fragen zu Zusatzstoffen oder Allergien wenden Sie sich an unser Servicepersonal



Klassiker aus dem Seethaler

Zwiebelrostbraten

aus der Lende vom Weiderind, medium gebraten,
an Portweinglace, garniert mit hausgemachten Réstzwiebeln,
dazu Bratkartoffeln und glasiertes Gemuse

Seethaler’s Pfefferpfand|

Schweinefilet, Rinderlende und Putenmedaillon an PfeffercognacsoBe,
dazu hausgemachte Butterspatzle und Gemuse der Saison

Kalbsrahmbraten

zart geschmorter Kalbstafelspitz an feiner RahmsoBe,
dazu hausgemachte Butterspatzle und Gemuse der Saison

Minchner Schnitzel

mit stiBem Senf und frischem Meerrettich bestrichen
dazu Bratkartoffeln, Preiselbeeren und Salatteller der Saison

Schnitzel Wiener Art

dazu Pommes frites und Salatteller der Saison

Kabeljau

gebraten, serviert auf Gemuse,
dazu knusprige Kartoffelballchen mit Mango-Chilli-SoBe

Krustenbraten (Imma frisch gmocht! Wenn aus, dann aus!)

vom Wammerl an Paulaner Dunkelbiersof3e
mit Kartoffelknddel und Sauerkraut

kleiner Beilagensalat anstatt Sauerkraut +1,50€

Kalbsschnitzel

in Butterschmalz gebacken, mit Bratkartoffeln, dazu Preiselbeeren

26,90€

23,90€

20,90€

18,90€

17,90€

22,90€

14,90€

25,90€



FUr den kleinen Hunger

Allgéduer Kasspatz'n 13,90€

mit Rostzwiebeln, zweierlei Kase und Salatteller der Saison

Currywurst 12,90€

an pikanter CurrysoBe und Pommes

Spinat-Pasta 14,50€

mit frischen gebratenen Pilzen, Kirschtomaten in SahnesoBe

Aus dem Garten

Salat ,Fish & Chips” 17,50€

frittiertes Fisch-Filet mit Kartoffelchips,

selbstgemachter Remoulade und grof3em Salatteller

Salat ,Steirischer” 17 90€

knusprig gebackene Putenstreifen im Kurbiskernmantel,

dazu knackiger Salatteller, Steirisches Kurbiskerndl und Knoblauchcreme

Salat ,Gyros” 18,90€

gegrillte Roastbeef- und Schweinefiletspitzen an Knoblauchcreme,

garniert mit Fetakase, frische Oliven und groBem Salatteller

GroRer Salatteller 11,50€

Kleiner Salatteller 5,00€



FUr unsere kleinen Géaste

| woass ned
Spatzle mit Bratensol3e 4,90 €

Na, des a ned
Spatzle mit Rahmsol3e 550 €

Is ma wurscht
1 Kartoffelknddel mit Bratensol3e 490 €

Hob koan Hunger

Kleines Schnitzel Wiener-Art mit Pommmes frites 11,50 €

| mog des ned

Kleiner Krustenbraten mit Kartoffelknddel und Sauerkraut 12,50 €
Irgendwos
Portion Pommes 5,00 €
Dessert
Apfelktcherl 9,80€

in Zimt-Zucker gewalzt, dazu Bourbon-Vanilleeis und Frichte

Kaiserschmarrn 11,80€

karamellisiert mit Rosinen und Mandelblattchen,

serviert mit Apfelmus

was stBes zum Schlu3 4.20€

1 Kugel Eis mit Sahne und Frucht in der Tasse serviert
( Schoko, Vanille, Joghurt Waldfrucht, Topfen Himbeer )

Bei Fragen zu Zusatzstoffen oder Allergien wenden Sie sich an unser Servicepersonal



